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АКТ

приёмки пищеблока 

Мы комиссия в составе:

Умургалиев Анатолий Ермилович – заместитель директора по АХР - председатель комиссии,

Бердникова Наталья Николаевна - учитель начальных классов – член комиссии,

Шабаева Татьяна Михайловна – заместитель директора по ВР – член комиссии, провела обследование пищеблока и 

установила:

1. В обеденном зале, варочном цехе, складских и подсобных помещения, произведена генеральная уборка. В обеденном зале столовой 60 посадочных мест, площадь обеденного зала соответствует норме (норма – 0,7 кв.м на одного питающегося, фактическая общая площадь обеденного зала – 72 кв.м);

Имеются  три раковины для мытья рук, что соответствует норме (норма – 1кран на 20 посадочных мест).

2.Оборудование пищеблока.

1. Плиты  для приготовления пищи электрические (2 шт.)  в рабочем состоянии, 

   установлены в строго горизонтальном положении.

2. Водопроводный кран с холодной водой имеется в количестве 1 шт. в рабочем состоянии. Система очистки воды «Радуга»  в исправном состоянии
3. Вентиляционный зонт над плитой в рабочем состоянии.

4. Электрический титан для подогрева воды 1 шт.  в рабочем состоянии.

5. Жарочный шкаф  1 шт. в рабочем состоянии. 
Мармит 1 шт, и духовка – 1шт. в рабочем состоянии.
6. Электрическая мясорубка 1 шт. в рабочем состоянии. 

7. Холодильник – (6 шт.), в исправном состоянии,  термометры – имеются

8. Сушилка для посуды – 1 шт.

9. Салфетницы – 10 шт.
10. Кассеты для ложек и вилок – 8 шт.

11. Комплект посуды: 
тарелки для первых блюд большие – 40,

маленькие – 60,

тарелки для вторых блюд большие 15,

маленькие – 153,
вилки стальные – 90,
ложки стальные – 130.
12. Разделочные доски – 11 шт.

13. Ножи – 11 шт.

14. Шумовка – 2 шт.

15. Половники – 8 шт. 

16. Тазы для пищевых продуктов – 24 шт.

17. Кастрюли для приготовления 1,2,3 –х блюд на 40 л. – 4 шт.
18. Сковороды – 6 шт.

19. Подносы – 12 шт.

20. Дуршлаг – 2 шт. 

21.Весы настольные  - 1 шт.

22 кувшины – 10 шт.

23 хлебницы – 10 шт.

24 бокалы – 72 шт.

25. Емкости для хранения запасов воды на 90 литров – 2 шт.

26. Кастрюли эмалированные для приготовления третьих блюд (25 л) – 3 шт.

27 Кастрюли алюминиевые для приготовления первых и вторых блюд (20л) – 3 шт.

28. Установлена раковина для мытья рук персонала.

29. Имеется трехсекционная ванна для мытья посуды с подводкой холодной и горячей воды  к каждой секции ванны.

3. Работники пищеблока в количестве 3 человек ( 1 повара, 2 0 рабочие по КОЗиС) прошли:

- медицинский осмотр 3 чел.;

- инструктаж по технике безопасности 3 чел.;

- инструктаж по пожарной безопасности 3  чел.

4. Складские помещения имеются, а именно:

-  склад для хранения овощей – 1 шт,

- склад для хранения сыпучих  продуктов – 1 шт.
- склад для скоропортящихся продуктов (холодильное оборудование) – 1 шт.
5. Средства противопожарной защиты – огнетушитель - 2 шт. в исправном состоянии.
6. Запас моющих и дезинфицирующих средств  - на 2 мес., памятки по использованию дезсредств и моющих средств имеются.
7. Оформлен Уголок повара, в котором имеются должностные инструкции повара, инструкция по охране труда повара, инструкции по ТБ при  работе с горячими жидкостями, инструкция по ТБ при работе с бытовыми электроприборами, выписка из СанПиН 2.4.4.2599 -10 (п.11 Требования к санитарному содержанию территории, помещений и мытью посуды), выписка из СанПиН 2.4.5.2409-08 (п.5. Требования к санитарному состоянию и содержанию помещений и мытью посуды).
На основании осмотра пищеблока и ознакомления с соответствующей документацией комиссия приняла решение: считать пищеблок готовым к открытию летнего оздоровительного лагеря 2013 г.
Члены комиссии:___________/Умургалиев А.Е.

                              ___________/ Бердникова Н.Н.

                               ____________/ Шабаева Т.М.

